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Costos de Producción 
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ALIMENTO 

Agua 

 

Materia Seca 

 

Mat. Inorgánica 
 

Mat. Orgánica 

Toda información de los 
alimentos se expresa en 

Materia Seca (MS) 

Composición de los Alimentos 

 ENERGIA  PROTEINA 

 Grasas y Vitaminas 

 Minerales 



Proteínas 
 Compuesto nitrogenado cuya unidad 

estructural básica es el 
AMINOÁCIDO 

considerado como el nutriente 
ESENCIAL 



Desempeñan el mayor número de funciones en 
las células de los seres vivos 

1. Forman parte de todos los Tejidos     
(Músculo) 

2. Reguladores de Funciones Metabólicas  

3. Integran Código Genético (ADN y ANR) 

4. Participan Sistema Inmunitario (Ig) 

Proteínas 



Proteínas y Aminoácidos 

• Aminoácidos NO esenciales 
• Aminoácidos esenciales 

1. Lisina * 
2. Treonina * 
3. Triptófano * 
4. Metionina y Cistina * 
5. Isoleucina 
6. Histidina 
7. Valina 
8. Arginina 
9. Fenilalanina 



Expresión  Energía y Proteína 

Energía 
En Megacalorías o Kilocalorías / kg MS de         

Energía Metabólica (4-6% menos ED) o Digestible  

Proteína 
Porcentaje (%)  

Ej. 16% = En 1.000 kg. de MS de balanceado hay 160kg. de proteínas       



Principales Alimentos Utilizados en la 
Alimentación de Cerdos 

Concentrados en Carbohidratos (ENERGIA) 
CEREALES:  Maíz, Cebada, Sorgo, Trigo 

http://www.google.com.ar/imgres?imgurl=http://www.pregonagropecuario.com.ar/assets/images/upload/1277127290_maiz_grano.jpg&imgrefurl=http://www.pregonagropecuario.com.ar/cat.php?txt=1480&usg=__eXcdwXtMtYslMDqwrXOAg8DQ16g=&h=372&w=530&sz=279&hl=es&start=3&zoom=1&itbs=1&tbnid=9zxyOTiIhVk51M:&tbnh=93&tbnw=132&prev=/images?q=foto+maizgrano&hl=es&tbm=isch&ei=3TP1TZvsKpLpgQfug4GVDQ
http://www.google.com.ar/imgres?imgurl=http://publicaronline.net/wp-content/uploads/trigo-grano.jpg&imgrefurl=http://publicaronline.net/2010/08/23/venta-de-trigo-critican-al-gobierno-por-el-sistema-de-permisos-de-exportacion/&usg=__wJngQb4hxI2q9u8iNp7dnS63Uws=&h=600&w=800&sz=199&hl=es&start=16&zoom=1&itbs=1&tbnid=Dtw8-_sltRt9GM:&tbnh=107&tbnw=143&prev=/images?q=foto+trigo&hl=es&tbm=isch&prmd=ivns&ei=1jL1TZnCHMjXgQfL5P2uDQ


Principales Alimentos Utilizados en la 
Alimentación de Cerdos 

Proteicos  
Origen Vegetal: Expeler de Soja , Maní, Girasol  (sub producto 
de la industria aceitera)  

Origen Animal: Harina de Pescado, Suero Queso, Viseras 
(«solo cocidas»  Res Senasa 225/95  

http://www.alimentostancachasa.com.ar/index.php?eID=tx_cms_showpic&file=uploads/pics/aceite-de-soja.jpg&width=800m&height=600m&md5=0af7dc4d5272af4345d74c06492fdea3&contentHash=37e51f014fd75d6c1b896c855833d50e
http://www.alimentostancachasa.com.ar/index.php?eID=tx_cms_showpic&file=uploads/pics/expeller_800_01.jpg&width=800m&height=600m&md5=cd5ec6419d78b16684c437dcf8215c6e&contentHash=37e51f014fd75d6c1b896c855833d50e


Principales Alimentos Utilizados en la 
Alimentación de Cerdos 

Poroto  de Soja (full fat):  Energético y proteico. 
• Requiere Tratamiento Térmico (Calor)  para inactivar factores 

antinutricionales FAN (pepsina, lectina, etc.), que inactivan 
enzimas proteolíticas.  

• Uso hasta los 90 kg (calidad grasa) 



Otros: 
Afrecho, Afrechillo, Semita  y Semitin:   Subproductos de la 
Industria Harinera. Alto contenido en FIBRA.  

Pasturas: Por su alto contenido de FIBRA, al igual que los anteriores, 
sólo cubre los requerimientos de cerdas en segundo tercio de 
Gestación.  

Verduras y Frutas: Poco nutritivas.  Alto contenido de agua (70 a 
90%). Tienen vitaminas y minerales y en algunos casos aporte de 
energía. La papa requiere cocción para mejorar digestibilidad  eliminar 
saponinas (sustancia tóxica) 

Desechos de Panadería: Sólo contienen carbohidratos 

Principales Alimentos Utilizados en la 
Alimentación de Cerdos 

POR SI SOLOS NO CUBREN  
LOS REQUERIMIENTOS DE LOS  

CERDOS 
 

BAJO VALOR NUTRICIONAL 



Alimento 
MS        
% 

Energía  ED 
Kcal/kg 

Proteína 
Bruta             

% 

Fibra bruta      
%    

Maíz 88,0 3.500 9,0 2,0 

Cebada 86,9 3.215 11,5 7,0 

Sorgo 88,0 3.400 10,0 2,0 

Expeler Soja 92,0 3.200 43,0 6,0 

Afrechillo Trigo 89,0 3.000 14,0 10,0 

Fardo Alfalfa 86,0 2.400 16,0 8,0 

Características de los  Alimentos 



AGUA 

Cazoleta o Tazón Chupete 

• Vital para los procesos metabólicos  

• Termorregulación  

• Producción de leche en la cerda 

• Calidad seminal en el padrillo 

• Consumo de alimento 



Categoría 
Consumo 

Diario 
Flujo 

(litros/seg) 
Animales por 

Bebedero 

Lechones 3 semanas  0,25 – 0,50 0,3 15 

Lechones 6 semanas 1,5 – 3,0 1,0 15 

Cerdos 25 – 50 kg 5 – 10 1,8 10 

Cerdos 50 – 100 kg 8 – 15 1,8 10 

Cerdas Gestación 10 – 20  1,5 – 2,0 5 

Cerdas Lactantes  20 – 30 1,5 – 2,0 

• Evaluar Calidad 
• Fresca y Limpia ( cazoletas)  

• Reserva de agua mínimo 2 días  

AGUA 



Balanceado  
Completo  

Concentrado 

Premezcla 

E 

P 

E.E. 

E.E. 

P 
E 

Agregado Granos:  Maíz, 
Sorgo Cebada, etc. 

E.E. 

P 

Agregado Granos:  
Maíz –Sorgo –Cebada 
Expeler SOJA 
Fibra 

Alimentos Comerciales  
 
Lechones 
Crecimiento 
Terminación 
Lactancia 

Iniciador 
Terminador 
Reproductor 

Concentrado Lechón 40% 
Concentrado 15/25 % 

Crecimiento: 25% Concent. y 75% Maíz.  
Terminación: 15% Concent.y 85% Maíz. 

E 
Especifico cada etapa 
Pre iniciadores (F0-F1-F2-F3-F4)-
Desarrollo- Terminación-
Gestación-Lactancia-Padrillo 

Núcleos  SOLO Vitamina y Minerales 

Alternativas  Comerciales 



700 - 800 mic. 
Zaranda 3-4 mm 

Molienda: Granulometría 
Granulometría = Tamaño Partícula 

Expresado MICRAS 



Preparación de Alimento 
Balanceado 

Mezclado 
• Comenzar por los de más Volumen: Granos-

Expeler Soja-Premezcla y Aditivos 
(secuestrante micotoxinas) 

 

• Tiempo de mezcla:  
⁻ 4 - 5 min. en Mezcladora horizontal 
⁻ 10-30 min en mezcladora vertical 



Utilización de los Alimentos 

 

Funciones Vitales: 

– Frecuencia respiratoria y 
cardíaca 

– Regular la Temperatura 

– Multiplicación celular (células 
sanguíneas, musculares, etc.) 

 MANTENIMIENTO       PRODUCCION  

 

          Producir: 
– Reproducción  

• Mantener Ciclos  Reproductivos 
• Producción Óvulos 
• Producción  Semen     

– Leche 
– Carne 
– Grasa 
–  Inmunidad         

Ganancia  
Peso 


